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INTRODUCCION

Para poder concluir con esta unidad trataremos temas de suma importancia los
cuales son: los medios, acondicionamiento, manejo durante y después del
transporte, seguridad y control sanitario dentro de estos puntos daremos a conocer
las pérdidas del ganado durante el transporte y el numero de cabezas
recomendado, los diferentes métodos de sacrificio y matanza que se utilizan en el

rastro y el rendimiento en canal segun los estandares de rendimiento.
DESARROLLO

Por sus posibilidades de conservacion se dividen en perecederos; son aquellos que
comienzan una descomposicion de forma sencilla, los semi-perecederos; son
aquellos en los que el deterioro depende de la humedad del aire y de la calidad
microbiana del mismo y por ultimo los no perecederos, estos no se deterioran con
ninguno de los factores anteriores, sino que depende de otros factores como la
contaminacion repentina, el mal manejo de este, accidentes y demas condiciones
gue no estan determinadas por el mismo. Los alimentos se pueden clasificar en
alterados; cuando se han deteriorado en sus caracteristicas organolépticas debido
a causas naturales, fisica, quimica o bioldgica, derivadas de tratamientos
tecnoldgicos aislados o combinados, también estan los contaminados: Cuando han
llegado a ellos agentes quimicos o biologicos extrafios a su composicion normal en
concentraciones a las cuales resultan toxicas para los individuos y los alimentos
adulterados: Cuando han sido privados, parcial o totalmente, de sus elementos

Gtiles caracteristicos, reemplazandolos o no por otros inertes o extrafios.

La necesidad de transportar animales destinados al sacrificio se presenta
esencialmente en las operaciones comerciales y en menor grado en el sector rural
o de subsistencia. Estos animales tienen que ser desplazados por diferentes
motivos, incluyendo el transporte a los mercados, a los mataderos, a las areas de
reabastecimiento o de pastoreo, o simplemente por haber cambiado de propietario.
Los animales pueden ser transportados a pie, por camién, por tren, por barco, o por

avion. El transporte de ganado es sin lugar a duda la etapa mas estresante y



peligrosa en toda la cadena de operaciones entre la finca y el matadero, y contribuye
significativamente al maltrato del animal y a las pérdidas de produccion.

No hay que olvidar que, aunque los animales normalmente merman en su peso por
sus excreciones, orina 0 humedad al exhalar o respirar, un mal manejo en el
transporte puede ocasionar perdidas de su peso vivo, ademas de las pérdidas
econémicas que pueden experimentar en las plantas de faenamiento al ser
rechazados para su faenamiento o conde- nadas sus partes afectadas por
hemorragias o contusiones. Es muy importante seleccionar bien el transportista y
su vehiculo; este debe tener su carroceria con separadores y asi poder transportar
los animales en grupo. Debe entender que transporta animales vivos, con esto no
le esta haciendo un favor al ganadero sino prestando un servicio que se paga con
los buenos resultados y se tendrd en cuenta su profesionalismo.

El sacrificio de ganado es el proceso que se realiza para darle muerte a un animal
y ser utilizado en el consumo humano, en los ultimos afios se ha notado un aumento
en el nimero de animales procesados en plantas Tipo Inspeccidon Federal (TIF), las
ventajas de sacrificar en rastros TIF son: la estricta inspeccidn sanitaria, las mejores
practicas de insensibilizacion antes del sacrificio y la cadena de frio presente
durante el procesamiento y transporte de la carne.

Uno de los aspectos de gran importancia en la produccion de carnes y otros
alimentos de origen ganadero es la sanidad animal, y debido a la presencia de
enfermedades zoonoticas (transmisibles al hombre) se ha optado por la aplicacion
de Camparfias Zoosanitarias que se ajustan a estrictas normas, gracias a lo cual, se
han logrado grandes avances en la erradicacion de enfermedades de importancia
en la Salud Publica. Como habiamos hablado anterior mente los canales son el
cuerpo del bovino, sacrificado en el rastro, al cual se le ha quitado cabeza, piel,
visceras y cafas, los rendimientos de un animal recién sacrificado pesa cerca del
55% del PV, y varia de 35% a 70% dependiendo del tipo, la calidad y la condicion
del animal. Una vez sacrificado el ganado, las canales son enviadas al frigorifico
donde permanecen de 24 a 48 horas hasta su completo congelamiento. Las

mejores canales se mantienen en refrigeracion hasta que maduren. La maduracion



aumenta el sabor y la suavidad de la carne, proporcionandole la condicion exacta
para el mercado.
CONCLUSION

Nos podemos dar cuenta que la alimentacidén es de suma importancia ya que esto
dependera que nuestro bovino tenga los requerimientos necesarios para poder
cumplir con la madurez establecida, uno de los factores importantes al trasportar los
animales al canal son los medios en que los transportan ya que el transporte de
ganado es sin lugar a duda la etapa mas estresante y peligrosa en toda la cadena
de operaciones entre la finca y el matadero, y contribuye significativamente al
maltrato del animal y a las pérdidas de produccion, debido a esto deben de tener el
trasporte y el trasportista adecuado, asi que debemos de contar con las medidas

adecuadas tanto para nuestros animales como para los productores.



