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SUPER NOTA 

 

 

FRACCIONES DE PROTEINAS 

 

 

 

Son para evaluar los alimentos con ingredientes 

Proteicos agrupados para forrajes, subproductos de  

Origen vegetal y animal. 

 

 

 

 

Y SE DETERMINA POR CADA INGREDIENTE 

 

 

 

A: nitrógeno no proteico 18.29% 

B 1: proteína soluble en amortiguador 7.86% 

B 2: proteína insoluble en amortiguador, 

Pero  soluble en detergente neutro 66.00% 

B 3: proteína  insoluble en detergente neutro, 

Pero soluble  en detergente acido 2.96% 

C: proteína insoluble en detergente acido 4.89% 

En forrajes y los de subproductos de origen vegetal y animal es 22.55, 4.55, 59.51, 8.84 y 4.55%. 

 

 

 

 



El salvado y la polinizacion representan 

el valor mayor de cada grupo del volumen maximo 

 

COMO CONCLUSION 

Los ingredientes proteicos representan 

Diferentes proporciones de  fracciones 

De la proteina. 

 

 

TANINOS 

 

                                                                                                       

                   Son derivados del ácido gálico que son  

Glucósidos de polipeptidos solubles en agua 

Presentes en plantas con sabor agrio haciéndolo 

 Indispensable en   los animales  monogastricos. 

 

 

SE CLASFICAN EN  

CONDENSADOS: Se obtiene el  catecol 

HIDROLIZABLES: se obtiene  el pirogalol            

 

 

 

 

 

Se obtiene por medio de la extracción de sustancias tánicas 

  De agua hirviendo y se solubilizan. 

 


