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Nomencl
atura de
los
alimentos

Clasificacion de
alimentos

Forraje o pienso
grosero secoy
fresco

Ensilado

Complemento
vitaminico

Aditivo no
nutritivo

Clasifi

cacio
*QOrigen n
*Variedad 1-8

*parte comestible

*Forraje grosero
*Forraje humedo
*ensilados

*alimentos energéticos
*suplementos proteicos
*suplementos naturales

*aditivos

Materias primas que contienen el 18% o mas de FCy de baja

—< 7 . .
o mas densidad de nutrientes.
Es la fermentacion de los carbohidratos solubles por

— medio de bacterias que producen acido lactico en
condiciones anaerobias.
Hidrosoluble Vitaminas A,D,E y K

{ Liposoluble Timina, biotina, colina, niacina,
vitamina C.

Herramientas para reducir
costos y obtener mayor
eficiente del alimento

Se
dividen
en

*lonoforos
*antibiotico
*supresores

*probioticos







