
 
 

 

 

 

 

Nombre de alumno: Samuel Jimenez Hernandez 

 

Nombre del profesor: Ana Gabriela Villafuerte 

Nombre del trabajo: Cuadro Sinóptico 

Materia: Bromatología 

Grado: 3 

Grupo: a 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Comitán de Domínguez Chiapas a 15 de mayo 2020 



 
 

 

 Nomenclatura de los alimentos  Plásticos       Las sales y el agua, igualmente las proteínas     De acuerdo a su estructura son simples y compuestos; según su   

                                                                                       Energéticos    Los glúcidos y las grasas                                  poder nutritivo hay alimentos incompletos y completos 

 

 alimentos de lastre   son voluminosos, contienen gran cantidad de fibra cruda y celulosa,      está conformado por tallo y hojas 

                                                                      y escasa cantidad de alimentos valiosos 

 

 Suculentos          Son voluminosos y contienen gran cantidad de agua    Con escasez de otros alimentos proteínas, hidratos de carbono, y grasas 

 

 El nombre ideal de un alimento debe ser exacto   a) Describirlo genéticamente y morfológicamente. 

                                                                                                                b) Definir su calidad o categoría. 

                                                                                                                c) Indicar su localización en la calcificación de alimentos, es decir, proporcionar 

                                                                                                                    información que permita al nutriólogo comprender mejor su composición química 

 La clasificación del NRC (National Research Counsil)    Proporcionan información específica de cada ración alimenticia  cuenta con ocho partes potenciales 

 

 Origen  Se refiere a la materia prima de la que procede el material comestible y abarca el nombre del vegetal, animal, mineral o de otro producto origen de un   

                                                   alimento 

 Variedad o clase  Procede de la vaca o de la cabra, maíz podemos y gran variedad amarilla o blanca, trigo blando o duro, avena nueva o vieja 

 Parte comestible   Es la porción de la materia prima son las hojas, tallos o semillas o recortes de carne, leche o huevo, procedentes de animales 

Bromatologia Procesos o tratamientos Son los alimentos que son sometidas a procesos o tratamientos como son henificación, ensilado, trituración, calentamiento, tamizado,   

                                                                            cernido, extracción, digestión, granulado,  

 Fase de maduración  aplica sólo a productos groseros,  pastos de gramíneas forrajeras en fase vegetativa poseen un valor nutritivo máximo 

                                                                     para los rumiantes, ya que al avanzar la maduración se lignifican las estructuras vegetales 

 Corte o numero de cosecha  Indica si el alimento grosero proviene de un primer corte o primera cosecha, segundo, tercero 

 Indicación de la clase o calidad   Alimentos como henos y cereales que contienen como proteínas    Carbohidratos, grasas, minerales, fibras o sustancias 

                                                                                                                                                                                        tóxica 

 Clasificación  Para ello se utiliza del numero 1 al 8  antibióticos materias colorantes productos olorosos, hormonas medicamentos 

 

 Forraje o pienso grosero seco Materias primas que contienen mas del 18% de fibra cruda (FC), menos del 15% de humedad    Heno secado al sol 

                                                                                    y una baja densidad de nutriente 

 

 Forraje o pienso grosero fresco  Materias primas que contienen más del 18% de FC, más del 15% de humedad y una baja   Son de gran volumen y pocos nutrientes 

                                                                                       densidad de nutrientes 

 

 Ensilado  Es la fermentación de los carbohidratos solubles del forraje por medio de bacterias    la conservación del alimento porque la acidificación del medio                   

                                                      que producen ácido láctico en condiciones anaeróbicas                                           inhibe el desarrollo de microorganismos 

                                                      

 Complemento vitamínico   Son compuestos orgánicos requeridos para el mantenimiento y crecimiento de  los animales 



 
 

 Hidrosolubles  Poseen además nitrógeno, azufre o cobalto, exceptuando la vitamina C e inositol 

 

 Liposolubles   Son las liposolubles (A, D, E y K) están formadas únicamente de carbono, hidrógeno y oxígeno 

 

 Como resultado de la síntesis microbiana  Los rumiantes adultos aparentemente no requieren  

                                                                                                             de suplementación de este grupo de vitaminas 

 

 Deficiencias vitamínicas  Comunes en pastoreo (nrc, 2000) y es común la aplicación intramuscular de vitaminas A, D y E, a la llegada de los animales al corral            

                                                                                    de engorda con el objetivo de prevenir deficiencias y mejorar el estado de salud en genera 

 

 Vitamina A   Es necesaria para el crecimiento normal y la salud del ganado bovino y es esencial     Piel, ojo, revestimiento del gastrointestinal, respiratorio,   

                                                                para el mantenimiento de tejido epitelial                                                                 Urinario y tractos reproductivos 

 Vitamina D  Fundamental para mantener la homeostasis del Ca   Se le conoce como vitamina antirraquítica 

 Vitamina E  Funciona principalmente como antioxidante   Importante en la protección de las membranas celulares y ayuda a mantener la 

                                                                                                                                 estructura y la función de todos los músculos 

 

 Vitamina K  Consiste en un grupo de compuestos solubles en grasa denominados quinonas   

 Aditivo No Nutritivo   Son considerados una de las herramientas más importantes para   Se obtiene ganancias de peso o mejorando la rentabilidad 

                                                                                 reducir los costos de alimentación 

 

 aditivos alimenticios dividas en cinco grupos  1) Ionóforos     inhiben el crecimiento de microorganismo de gram positiva 

                                                                                                                  2) Antibióticos   actúan a favor de eliminar los microorganismos causantes de enfermedades 

                                                                                                                 3) Supresores de Estros  Suprime el ciclo estral y reducen el consumo y se presentan montas y gasto de      

                                                                                                                                                       energía 

                                                                                                                   4) Amortiguadores   contiene elevadas cantidades de carbohidratos de rápida fermentación y baja en fibra 

                                                                                                                    5)probioticos    Otros  son productos formados por una mezcla de microorganismos vivos (hongos y   

                                                                                                                                            levaduras), como enzimas, vitaminas, medios de cultivo 


