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METODOS N.I.R.S 
pH DE 

ALIMENTO 

El análisis de 

los alimentos CROMATOGRAFÍA 

DE GASES 

Se basa en la quimiométrica 

en la combinación de 

espectroscopia, la estadística 

y la computación para 

desarrollar modelos 

matemáticos 

incide sobre una 

muestra sólida toma 

una trayectoria de 

acuerdo con la 

presencia de los grupos 

funcionales 

La Medida de la acidez 

o de la alcalinidad de 

una sustancia 

Una técnica de 

separación 

LA RADIACIÓN  

ES 
ES 

ES 

LA TECNICA 

ES UTILIZADA  

Para mayor eficacia en 

la separación y con un 

mayor control de las 

condiciones 

cromatográficas para 

incrementar la 

reproducibilidad de 

los resultados. 

SE REALIZA 

Por medio de una 

inyección de una pequeña 

cantidad de la muestra a 

separar en una corriente 

de un gas inerte a elevada 

temperatura 

Los ácidos fuertes 

tienen altas 

concentraciones de 

iones de hidrógeno y 

los ácidos débiles 

tienen 

concentraciones bajas 

ENTONCES  

El pH es un valor 

numérico que 

expresa la 

concentración de 

iones de hidrógeno 

EJEMPLO 


