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(VALUACION FISICOQUIMICA DE ALlMENTOSJ

aplicacion de

las técnicas y métodos
experimentales, para el
analisis funcional

de los alimentos

por .
Ben-Gera y Norris 2 Cromatografia
de gases

El ph del alimento

Una técnica de

_ Realido los Técenica se basa en la quimiométrica i es la es el
primeros a"{a|'5'5 en la cual combina la espectroscopia, la % alacion por medio
forrajes estadistica y la computacion de instrumento : -
y gases Medida de la acidez o de .
Tealinidad : valor numérico que expresa la
eslte . la de una l que expresa |
concentracion
registra la absorcion de energia I de iones de hidrogeno
3 B -] analizar compuestos T
en enlaces de C-H, N-H y O-H 1 OmpUCs| esta ad como
latiles
induce Como se mide el pH
estd restringida la
o separacion Usado como indicador de acidez
b de energia (pH < 7) o de alcalinidad (pH > 7) es

es

en los enlaces que vibren
con una frecuencia similar a la de , utilizar papel de
energia incidente - log ot
Un un peso molecular
menor de 1000 a una
temperatura maxima de trabajo de don § se
aproximadamente 400 EC
vuelve color de rosa cuando
es

la estd sumergida en una solucion acida,
] y azul cuando esta sumergida

en una solucion alcalina 5 5
El método mas exacto

y cominmente mas usado

limitacion existente serd la
estabilidad térmica de la muestra

dcidos fuertes tienen altas aunque este metodo
concentraciones de

iones de hidrogeno y los dcidos débiles donde

tienen concentraciones bajas

hay complicaciones

conoce las proximaciones una corriente eléctrica

cuando no se [tiene electrodos que producen]

tipos de modelos

£

clectrodos

electrodos de cristal

de cc

[elcctrodos de

=)
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