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ha sido considerada superior como origen vegetal, principalmente
debido a su alto contenido de aminoacidos esenciales y a que algunas

proteinas vegetales necesitan procesarse adecuadamente para mejorar

su valor nutritivo
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En un estudio con pollos machos de engorda, se emple6
anchoveta peruana a niveles de O, 2, 4, 6 Y 8%, en lugar de
proteina de soya, de una dieta a base de maiz y soya

contiene un alto nivel de proteina [(85%) y su precio en el
mercado es bajo en relacién con otras fuentes de nitrégeno.

es un producto obtenido por desecacion de sangre de
animales terrestres de sangre caliente que debe estar
exento de sustancias extraias

son los desechos sélidos de la producciénde pollos de
engorde, compuestos de la base o cama de los galerones, la
excreta y los residuos.

son los desechos sélidos de la produccién de gallina ponedora
compuesta por la cama o sin ésta (gallinaza de jaula), la excreta
y los residuos de alimentos, huevos rotos y plumas que queden
en el piso

puede considerarse una emulsidn (grasas), una solucién
coloidal (proteinas), una suspension (restos celulares de los
acinos) y una solucion verdadera (sales).

conserva el 90 % de la lactosa de la leche, el 20 % de la
proteina, el 40 % del calcio y el 43 % del fésforo. Posee unas
3.500 Kcal de ED/kg de materia seca (MS), lo que,
considerando una concentracidon normal de MS en el suero,
significa una 240 Kcal de ED/litro



