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Las fases de fermentacion

La primera fase no debe ser mayor a 2 horas, es la fase aerdbica se consuma
el Oz gue estuvo retenido disminuye rapidamente debido a la respiracion de los
materiales vegetales y a los microorganismos aerobicos y aerébico facultativo.

Su produccion de agua y calor.

La fermentacion acética de 2 a 3 dias su fermentacion, produccion de acético
comienza un ambiente anaerobico. Dura de varios dias hasta varias semanas,
dependiendo de las caracteristicas del material ensilado y de las condiciones
en el momento del ensilaje. Si la fermentacion se desarrolla con éxito, la

actividad BAC proliferara y se convertira en la poblacién predominante

Muerte de acéticas y comienzo de la actividad de lacticas, en esta fase
mientras se mantenga el ambiente sin aire, ocurre pocos cambios, la mayoria
de los microorganismos de la fase 2 lentamente reduce su presencia, algunos

microorganismos acidoéfilos sobreviven este periodo en estado inactivo.

Fermentacién, produccion de lactico, esta fase comienza con la apertura del
silo y la exposicion del ensilaje al aire. Esto es inevitable cuando se requiere
extraer y distribuir el ensilaje, pero ocurrir antes de iniciar la explotacion por
dafio de la cobertura del silo y la exposicidén del ensilaje a aire. Esto es
inevitable cuando se requiere extraer y distribuir el ensilaje, pero puede ocurrir

antes de iniciar la explotacion por dafio de la cobertura del silo.

Para evitar fracasos, es importante controlar y optimizar el proceso de ensilaje
de cada fase. En la fase 1, las buenas préacticas para llenar el silo permitiran
minimizar la cantidad de oxigeno presente en la masa ensilada. Las buenas
técnicas de cosecha y de puesta en silo permiten reducir las pérdidas de
nutrientes (CHS) inducidas por respiracion aerdbica, dejando asi mayor
cantidad de nutrientes para la fermentacién lactica en la Fase 2. Durante
las Fases 2 y 3, el agricultor no tiene medio alguno para controlar el

proceso de ensilaje. Para optimizar el proceso en las Fases 2y 3 es



preciso recurrir a aditivos que se aplican en el momento del ensilado y
cuyo uso se discutird mas adelante. La Fase 4 comienza en el momento
en que reaparece la presencia del oxigeno. Para minimizar el deterioro

durante el almacenaje, es preciso asegurar un silo hermético



