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INTRODUCCION 

 

El porcino o su sobre nombre como cerdo, cochino, lechón etc.  

Es de gran importancia en el mundo ya que su carne es exportada 

un 99 %. mucho de los países consideran su carne en la en el 

platillo del buen comer. 

A continuación, veremos su historia y parte de su evolución. 
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I.- ORIGEN DE LOS PORCINOS 

Los cerdos domésticos llamados puercos o porcinos son 

descendientes del jabalí lo cual es un mamífero 

paquidermo originado en Europa, Asia y el norte de África. 

 

En algunas literaturas mencionan que estos animales 

estuvieron ligados a los ritos religiosos y servían para 

consumar sacrificios. En el imperio romano ya existían 

carnicerías. Los cuales consumían muy poca carne debido 

a los tabúes religiosos.  Los órganos sexuales se ofrecían 

a los dioses y el resto se les repartía entre los sacerdotes 

y el que ofrecía los sacrificios. Cuando las carnicerías 

llegaron a estabilizarse la carne más pedida y exitosa fue 

la de cerdo. 

El porcino para los humanos dejo de ser un animal 

sagrado y paso a un platillo suculento. 
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II.- DOMESTICACION 

 

El cerdo empezó a domesticarse en medio oriente alrededor del 

año 7000 ac. 

La domesticación de estos animales empezó por el motivo de su 

forma salvaje y se cree que todo comenzó por que los puercos 

comían los desperdicios y sus propios desechos los pobladores. 

Este echo hizo que los humanos domesticaran a los porcinos. 

 

 

III.- EVOLUCION DEL CERDO 

 

La raza de los cerdos se originaron de dos especies: Sus Scrofa 

que es el cerdo que viene de Europa y Sus Vittatus que es el 

cerdo salvaje del este y sudeste de África. 
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IV.- TIPOS DE PORCINOS 

CERDO IBERICO 

Es patrimonio autóctono español, raza ibérica pura o de 

madre ibérica y padre procedente del Cruze de madre 

ibérica y padre durocjersey. 

La bellota es el alimento básico en la nutrición de este. Es 

necesario mencionar que este cerdo es único en el mundo 

por su físico ya que en los músculos y bajo la piel se va a 

producir grasa insaturada por lo tanto con esto podemos 

entender que es un tipo de cerdo con elevación de proteína 

ya que no produce una gran cantidad de grasa.  

 

VARIEDADES DE CERDO IBERICO 

NEGRA:  tiene 2 variedades la lampiña y la entrepelada estas son 

la agrupación que tienen la mayor proporción de grasa. 

 

LA VARIEDAD NEGRA ENTREPELADA:  este tipo de variedad va a 

presentar fuertes y tupidas cerdas a lo largo del cuerpo son cerdos 

con una excelente conformación también como característica van 

a tener una línea más estirada o larga, y dan canales menos 

grasosos. 

Lamentablemente este tipo de variedad esta extinguida. 

 

COLORADAS:  existen 3 tipos de distintas variedades; empezamos 

con la rubia campiñesa, colorada extremeña o retinta y la machada 

de jabugo.  

 

RETINTO:  el retinto va a presentar una capa roja con pocas cerdas 

de coloración similar y procede del Cruze retinto oliventino con 



HISTORIA 

7 
 

portugués esta raza se adopta tiene una buena capacidad de 

crecimiento dando un buen rendimiento en canal y con mayor 

proporción de musculo. 

 

RUBIA O CANA: son porcinos de tipo semi graso con cerdas 

sedosas.  Esta variedad se encuentra desaparecida. 

 

MANCHADA:  como características podemos mencionar que este 

cerdo se presenta con manchas negras obscuras o grises de 

tamaño variable y una piel rubia. 

Este tipo de raza se originó por el Cruze del retinto con el large – 

White y Berkshire ingleses esta esta raza esta a corto plazo que se 

extinga.  

 

NEGRO DE PUEBLA este es bastante precoz y rinde una buena 

camada. 

 

NEGRO DE CAMPANARIO: es de mayor desarrollo que el anterior 

y con un menor porcentaje de raza y buen desarrollo del jamón. 

 

RAZAS EXTRANJERAS  

 

CERDO CORSO:   es un cerdo de bajo peso su carne no tiene la 

misma calidad del cerdo ibérico  

 

RAZAS CHINAS:  meishan,jyaxing o feug – Jing en este tipo de 

razas podemos ver su lo positivo y negativo ya que este tipo de 

raza son ciertamente precoces y tienen una alta reproducción en 

camadas, pero su carne es altamente grasa por lo tanto lo 

consideramos como una raza mala en la producción cárnica. 
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RAZAS IMPORTADAS  

Su origen fue en Inglaterra específicamente en el condado de york 

lo cual recordaremos la raza york automáticamente por lo cual ya 

sabemos el origen de esta. 

De igual forma estarán incluidas algunas razas chinas. 

 

 

 

 

 

 

 

1. YORKSHIRE:  su origen es ingles se presenta con 

un color blanco, cara ligeramente cóncava orejas 

de tamaño medianas y erectas  

 

 

 

 

2. LANDRANCE:  origen Dinamarca están involucradas razas 

como portuguesas, inglesas, españolas y chinas tienen una 

característica de espalada recta, color blanco, cuerpo 

alargado, vientre recogido y profundo. 
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3. CHESTER WITE:  formado en USA como 

un producto de cruce de las razas 

inglesas, su característica es de color 

blanco, cara y cabeza mediana, perfil casi 

recto, orejas medianas y caídas hacia 

delante. 

 

 

 

4. PETRAIN:  el nombre de esta raza fue 

adjudicada ala provincia valona de 

brabante en Bélgica, su físico se 

caracteriza como cabeza pequeña con 

perfil recto, tiene una capa blanca con 

manchas negras. 
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 CONCLUSION 

Las razas porcinas han sido creadas con la finalidad de 

conseguir un crecimiento eficaz cárnico, musculo, 

económico y grasa, su historia nos ha dejado algo 

impactados de como este fue evolucionando durante los 

siglos hasta llegar a un nivel importante en esta era. 
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