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ÁREAS DE LA 

TOXICOLOGÍA 

Vía o ruta de 

absorción  

Accidentales  

Intencionales  

Naturales  

Carácter tóxico 

del agente 

xenobiótico 

FACTORES 

IMPLICADOS EN 

LA 

INTOXICACIÓN 

Sistema 

biológico 

Resultado de la transformación de los alimentos a través de diferentes estados 

de elaboración; desde su cocimiento, estabilización, formulación, mezclado, 

esterilización, transporte, etc. Estos tóxicos pueden originarse por procesos 

tan simples como es el asado de carnes, durante el cual se generan diferentes 

hidrocarburos aromáticos policíclicos, muchos de ellos con propiedades 

cancerígenas. 

Representan por lo general el mayor riesgo para la salud. No se conoce la 

cantidad, frecuencia, tipo de alimento asociado, o como llegó al alimento. 

Sustancias ajenas al alimento, agregadas en cantidades conocidas para lograr 

un fin particular, como son los aditivos. 

Pueden causar ocasionalmente problemas, debido a que pueden encontrarse 

inesperadamente en alimentos con una concentración mayor a la normal, o bien 

se pueden confundir especies tóxicas con inocuas como sucede frecuentemente 

con algunos hongos comestibles. 

Generadas 

por el 

proceso 
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Tiempo de 

interacción 

del agente 

tóxico 

Excreción del 

agente tóxico 

El conocimiento del origen, desarrollo y curso de una intoxicación en un animal 

particular debe ser establecido para con bases científicas, extrapolarlo al hombre 

(el modelo de animal puede ser usado para extrapolar resultados experimentales 

al hombre. 

 

Crónica  

Subaguda  

Aguda  

Debe llegar a los receptores específicos, atravesando una o varias 

membranas tisulares. 

SUSTANCIA QUÍMICA-DL50 (mg/Kg)*  
Alcohol etílico                   10,000  
Cloruro de sodio                 4,000  
Sulfato ferroso                    1,500  
Sulfato de morfina                 900  
Sal sódica del fenobarbital    150  
Picrotoxina                                5  
Sulfato de estricnina               2  
Nicotina                                     1  
d-tubocurarina                         0.5  
Hemicolinium-3                        0.2  
Tetrodotoxina                           0.10  
Dioxina (TCDD)                         0.001  
Toxina botulinica                     0.00001 

Dosis letal media, 

la cual produce la 

muerte en el 50% 

de los animales 

experimentados, 

expresado como 

mg del 

compuesto por 

Kg de peso del 

animal. 

Sustancia 

orgánica 

extraña al 

organismo 

Orina, Bilis, Heces, una alta proporción de los  
compuestos volátiles, aire expirado  

Menores 

cantidades  

Consecuencia a la repetida exposición hacia el agente tóxico. Esta 

absorción se produce con cantidades relativamente pequeñas del tóxico. 

Al inicio no se presentan trastornos visibles; sin embargo, a corto 

plazo se pueden presentar evidencias de la intoxicación. 

Exposición hacia un agente xenobiótico que produce una manifestación casi 

inmediata (en ocasiones en minutos) con una sola administración del tóxico, 

que puede llevar al intoxicado a la muerte, o a una recuperación total o parcial.  

Leche, sudor, saliva  

Vías 

Mayores 

cantidades 



Ideas principales 

Ideas secundarias 

Ideas terciarias 

Definiciones  
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