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factores 

implicados 

en la 

intoxicación 

carácter 

toxico del 

agente 

xenobiótico 

Sustancia química 

Dosis toxica molar 

Modelo animal 

Alcohol, Sal sódica de fenobarbital, 

cloruro,picrotoxina, sulfato ferroso, sulfato de morfina 

,nicotina 

Evaluación de la presión sanguínea, Arteriosclerosis, 

,Lesiones del miocardio,Lupinosisi 

Toxina botulínica A, toxina botulínica E  toxina de 

shigella toxina estreptocócica 

hipertensión,arteriosclerosis,Fibroplasia 

miocardial,Diabetes mellitus ,Bocio,,Hepatitis viral 

Alergia a leche,Ulcera,gstrica,pancreatitis 

Áreas de 

toxicología 

Sistema 

biologico 

Indices 

toxicologicos 

Dosis donde 

no se observa 

efecto 

adverso 

Contraparte 

humana 

Ratón,,paloma,,perro,cerdo,,ovinos,etc 
Especie 

Dosis 

repetidas 

Aguda vía  de exposición 

Tipo de afecto adverso 

Periodo observación 

Ingesta o dosis 

diaria admisible 

consiste en la dosis 

mas alta del agente 

genobiotico 

Naturales 

Se refiere a la expresión simplificada del 

conjunto de datos toxicologicos 

Generadas 

Intencionales 

Accidentales 

Son sustancias ajenas a los alimentos 

puede encontrarse inesperadamente en alimentos 

como hongos entre otros 

representan el mayor riesgo para la salud se 

desconoce las cantidades 

Son resultados de la transformación de los alimentos se 

pueden originar por ejemplo en el asado de carne 



 

 

BIBLIOGRAFIA.  

Achiron, M. y Smart, C. (1985). Worries in a wine glass. Newsweek, Sep. 9, 106(11):15.  Adiga, P., Rao, 

S. and Sarna, P. (1963). Some structural features and neutotoxic action of a compound from Lathyrus 

sativus seeds. Curr. Sci. 32, 253-155  Adrianova, M. (1970). Carcinogenic Properties of the Red Food 

Dyes Amaranth, Poceau SX and Ponceau 4R. Vop. Pitan. 29(5), 61. Aguilar, C.A. y Zolla, C. (1982). 

Plantas tóxicas en México. Ed. Instituto Mexicano del Seguro Social. México. Alcaraz, V.M.; Colotta, V.A. 

y Laties, V.G. (1983). Drogas y conducta. Ed. Trillas. México p. 299- 311. 1983. Alfano, M.C. (1980). 

Nutrition, sweeteners and dental caries. Food Technol. 34(1):70. Evaluation of certain contaminants in 

food (Eighty-third report of the Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives). WHO Technical 

Report Series WHO Technical Report Series, No.1002, 2017. Evaluation of certain food additives and 

contaminants (Sixty-eighth report of the Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives). WHO 

Technical Report Series, No.  

 


