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Diferentes estructuras de tipo
proteico, peptidico o de
aminoacido en alimentos han sido
asociados con efectos toxicoldgicos

Toxina de clostridium
perfringes

/

Las toxinas

péptidos cic

contienen son

licos

La DL50 para la falotoxina, es de 0,3
— mg/kg. Si se extrapola a un ser humano
P (70 kg) seria suficiente ingerir 200 g de
hongo Amanita para causar la muerte

Provienen de hongos
del género Amanita.

La intoxicacién causada por las

toxinas de este microorganismo

produce los siguientes signos y
sintomas

causan dafo celular
directo o inhiben el
metabolismo oxidativo

falotoxina

Anatoxina y

Péptidos y
proteinas
toxicas

toxina
botulinica

\

dolores abdominales y diarrea; nauseas

Toxina de
stafilococus sp

g

l

\

y vémito no son comunes, dolor de

: . detectada en leche
cabeza o fiebre se consideran ausentes

descremaday en

hamburguesas

Estas toxinas

altamente resistentes al
calor durante la coccién

Es de origen
proteico

son

/

Los sintomas se manifiestan
entre las 8 a las 12 horas

Sintomas

después de haber ingerido
alimentos

dolor de cabeza, nduseas,
dolores estomacales y
fiebre

La toxina bloquea la neurotransmision debido a
que impide la secrecién de acetilcolina
presinapticamente. La muerte resulta por la
pardlisis de los musculos de la respiracion, Los
primeros sintomas aparecen entre las 8 y las 72
horas: vémitos y nauseas, visién doble, dificultad
para deglutir o en el habla y asfixia




Causada por
aminoacidos no
proteicos

Neurolatirismo

Otra

patologia es

es una enfermedad asociada a la
India, que causa problemas
neuroldgicos, debilidad
muscular, paralisis irreversible
en las piernas y finalmente la
muerte

Latirismo

Aminoacidos
toxicos

Es el L-3,4dehidroxilfenilalanina,

L_Dopa

\

~_____»| seencuentraen las habas en

Canavanina

la cual puede estar incluso
posible causa del

\Ak Favismo,

como R-glicésido.
problema de

Es un analogo de arginina, se
encuentra en las plantas del
género Papilionoides, siendo
una antimetabolito de
arginina.

\

La canavanina se considera un aminoacido
téxico, debido que funciona como antagonista
de la arginina, y al parecer se encuentra
ampliamente distribuida en semillas de

leguminosas,




Aminoacidos
toxicos

Mimosina

X

Presenta efectos téxicos por el
aminoacido leucenia 0 mimosina
que constituye el 5% de su proteina.

Sintomas

\ pérdida de cabello, anorexia,

crecimiento retardado, paralisis de
las extremidades y cataratas
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