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los principales estan: inosinato
(4cido 5' inosinico o IMP), guanilato
(4cido 5' guanilico o GMP), y
glutamato monosédico (GMS).

compuestos usados para incrementar
o resaltar los sabores basicos: dulce,
salado, acido y amargo

Potenciadores vy

acentuadores de

Se obtiene a partir de la
sabor Glutamato p Se usa a niveles de 0,2 se le emplea para
fermentacion de las

monosédico i . a0,8 % en alimentos =2
el a de alimentos y

como  sustituto
de sal en forma
de glutamato de
potasio o de

calcio

La DL50 para
roedores es de
19,9 g/kg



