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980_1037 

Avicena 

Conocido como el príncipe de los 

médicos, es árabe , dedica el 

libro y de su canon de medicina a 

tratar   las drogas y sus 

prescripciones  ,murió intoxicado 

por un midriático preparado con 

opio. 

900 a.c medicina 

indu veda 

 

donde advierten 

el uso de 

cannabis y de 

papaver 

sumniferum 

1500 a.c 

Papiro de 

ebers 

Habla del uso del 

opio o adormidera 

conocida como 

spnn para calmar 

el llanto de los 

niños  

79 d.c plinio 

Escribió sobre las 

intoxicaciones por mercurio 

entre esclavos que trabajaban 

en las minas  de mercurio 

1700 a.c Papiros 

Egipcios 
1550 a.c 

Dinastía 

 se menciona tóxicos 

como el cianuro, de 

la embriaguez con 

cerveza y del veneno 

de serpientes 

Teofrasto: 

estudia los 

venenos 

vegetales 

veda ya se 

encuentra citado 

en algunos 

venenos 

vegetales  como 

el oleandro y 

minerales como 

el 

arsenico,mercuri

o y se dan 

recomendacione

s  para 

envenenamiento

s con antídotos a 

base de miel y 

mantequilla.etc 

370_286 a.c 

40 d.c 

dioscorides,medico 

de nerón 

Hizo un interesante 

aporte toxicológico en 

su de universa medica 

al discutir sobre 

venenos y antídotos, 

agrupando según su 

origen: mineral, animal, 

o vegetal 

 es considerado el  

precursor de la 

medicina moderna, 

sus pensamientos 

se encontraban 

centrados en las 

ideas  míticas y 

religiosas de su 

época 

1493_1541 

Paracelso 

1135_1204 

Maimónides 

Filosofo y medico 

judío español ,da 

consejos para evitar 

intoxicaciones  y 

prescribe su 

tratamiento 
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