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térmicamente, soluble en
agua, con hidrofobicidad
suficiente para atravesar

Oxidacion de los grupos
metilenos dando
metilxantinas (teofilina,
teobromina o paraxantina,

membranas biolégicas

analgésicos, diuréticos,

Productos control de peso, estimulantes,
farmacéuticos ‘ etc.

L

guarana, cola, yocoy

es un polvo blanco

Diferentes
Se encuentran - plantas » mate. café.

Oxidacion en la posicién 8 de
la purina dando como I«
producto al 4cido 1, 3, 7

trimetilUrico.

Ruptura hidrolitica de la purina entre
la posicién 8 y 9 produciendo 6-
amino-5 (N-formil-metilamino)-1,3
dimetiluracil.

\ ﬁ t Actla como tratamiento

biotransformacion H cafeina

terapéutico

3,7-dimetilxantina

En edemas cardiacos, asi
como en la angina de pecho a
una dosis de 500 mg

$

medicamento

b

Utilizado en

Bebidas
estimulantes

Apnea infantil (suspension de la
respiracion), estimulante bronquial
y cardiaco, tratamiento del acné,
asi como en el tratamiento de la
migrafa

=it
{

Proviene de hojas
de Camelia

sinesis.

1,3-dimetilxantina

: posee
polvo blanco jl> Es un propiedades
amargo. relajante diuréticas
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