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VÍAS DE 

ABSORCIÓN Y 

EXCRECIÓN 

RELACIÓN DOSIS 

RESPUESTA 

DOSIS LETAL 

MEDIA (DL50) 

OTROS ÍNDICES 

TOXICOLÓGICOS 

COMUNES 

FACTORES 

BIOLÓGICOS QUE 

INFLUYEN EN LA 

TOXICIDAD 

REABSORCIÓN 

DE TÓXICOS 

Excreción  

Mucosa  

Cutánea  

Sublingual, oral, rectal. 

Parenteral  

Entera  

Absorción  Ocular, bucal, nasal, vaginal. 

Subcutánea  
Intramuscular  

Intradérmica  
Intravascular  Intrarterial , intravenosa 

Epidérmica, dérmica, corneal. 

Tracto superior 

Orina, bilis, heces y una alta proporción de los compuestos volátiles, por el aire 

expirado. Menores cantidades se eliminan por la leche, el sudor y la saliva, y en 

algunos casos, madres en lactancia que sean fumadoras, bebedoras o drogadictas. 

parámetro toxicológico de suma importancia para definir el grado de toxicidad de una sustancia. 

En la obtención de la DL50, es necesario además de obtener el dato numérico, describir como 

mínimo la vía de administración; así como la especie animal.  

 

Inhalatoria   

índice terapéutico → IT = D L50 / DE50 = Indice Terapéutico o Benéfico  
DL50 = Dosis letal media del agente xenobiótico  
DE50 = Dosis Efectiva media del mismo xenobiótico 
 
Margen de seguridad → MS = DL1 DE99 = Margen de seguridad  
 DL1 = dosis letal para el 1% de la población de ensayo  
DE99 = dosis benéfica o terapéutica para el 99% de la población de ensayo 
 

a) que se establezca contacto (localización) para que sea transportado del exterior al interior  
b) solubilidad del compuesto  
c) que la reacción tiende al equilibrio, a menos que sea eliminado el tóxico. 

regulada principalmente por → difusión pasiva Es la que regula el transporte de moléculas 

exógenas extrañas a través de las membranas de los tejidos del organismo; y se debe 

considerar que los alimentos son vehículos de estos xenobióticos, en los cuales también 

funciona este mecanismo de difusión. 

Concepto fundamental de la ciencia toxicológica. El entendimiento de esta relación es necesario 

para poder definir el intervalo entre la dosis inocua y la dosis tóxica de un determinado agente 

xenobiótico. 
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