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Carbohidratos

Clasificación

Oligosacáridos

Aldosas Cetonas

La mayoría de los 

oligosacáridos son 

polímeros de 2 a 20 

unidades de 

monosacáridos. Aldosas Cetonas
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El ATP actúa como la

“monedad de energía de la

célula, al transferir energía

libre derivada de sustancia

de potencial de energía

superior hacia las de

potencial de energía inferior.

Propiedades químicas

Monosacáridos Oligosacáridos

Poder reductor Formación 

de 

glicósidos

pueden descomponerse, por

hidrólisis de los enlaces

glucosídicos entre residuos,

en polisacáridos más

pequeños, así como en

disacáridos o monosacáridos.

Su digestión dentro de las células, o en

las cavidades digestivas, consiste en

una hidrólisis catalizada por enzimas

digestivas (hidrolasas) llamadas

genéricamente glucosidasas, que son

específicas para determinados

polisacáridos y, sobre todo, para

determinados tipos de enlace

glucosídico


