(f

UDS

[ ] Sl oo o B aEe |

LICENCIATURA EN NUTRICION.

BIOTECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

CUADRO SINOPTICO:CAP 4.6 4.10 DE LA ANTOLOGIA

DOCENTE
LIC.NEFI ALEJANDRO SANCHEZ GORDILLO

ALUMNA: VERONICA VELAZQUEZ ROBLERO

TERCER
CUATRIMESTRE

TAPACHULA CHIAPAS, A 31/07/2020.



Tipos de envase

Tecnologia

de los
alimentos
derivados de |
la carne

A

Alimentos
transgénicos

Productos
nutraceuticos

___

—

VIDRIO: El procesado de vidrio necesita altas temperaturas, lo que supone un
alto coste energético. Es alta barrera a los gases, una de sus caracteristicas
es su fragilidad, es utilizado principalmente en la produccion de tarros,
botellas las cuales pueden ser pasteurizadas a altas temperaturas.

METAL (ACERO Y/O ALUMINIO): Es una alta barrera de gases y al vapor del
agua

PAPEL Y CARTON: Una de sus principales ventajas es el precio, ya que
se considera un material barato,

PLASTICOS SINTETICOS: bajo coste de produccién, buena propiedad
mecanica, sustituye materiales como el vidrio, metal, papel o cartén.

PLASTICOS BIODEGRADABLES: Son biopolimeros a base de
hidrobuxibutirato

Para la seleccién de envases los siguientes aspectos a tener en
cuenta en los envases y embalajes: Técnicos/Tecnol6gicos,
Microbioldgicos y sanitarios, Mercadolégicos, Sociologicos,

Econémicos, Legales, Logisticos, otros. Principales
consideraciones: Costos, color, forma, distribucion fisica:

Las técnicas biotecnol6gicas propician beneficios inmensos,
teniendo grandes posibilidades de solucionar muchos de los
problemas de mala nutricion y hambre mundiales en la medida en
gue optimizan la calidad nutricional de los alimentos
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