Materia seca: el procedimiento consiste en pesar la materia fresca (en su estado natural), y
someterla a un secado por calentamiento en un horno de laboratorio, llegando a una temperatura
de entre 103 y 105 °C (en el caso de los alimentos) mientras que el tiempo que dura el
calentamiento dependera de cada substancia. Una vez pasado el tiempo de calentamiento se pesa
el residuo, que sera la materia seca

La PC: se diferencia de una proteina verdadera medicion de la proteina que cuantifica el
contenido real del nutriente y excluye el NNP. En el caso de los rumiantes, estos adquieren
nitrégeno de diversas fuentes, como acidos nucleicos, nitratos, nitritos, amoniaco y urea.

Cenizas: (material inorganico) se determina por el método gravimétrico descripto por Kolar El
valor de ceniza se determina mediante la destruccion de la materia organica presente en la
muestra por calcinacién y determinacién gravimétrica del residuo. Se expresa en porcentaje
(/100 g de muestra).

Energia metabolizable: en alimentos o piensos que esta disponible para los seres humanos o
animales mediante la digestion y absorcion, y se mide como la diferencia entre el contenido de
energia bruta y la energia perdida por ser estos digeridos o no.

Energia digestible: en los alimentos o los piensos que esta disponible para los seres humanos o
animales mediante la digestion, y se mide como la diferencia entre el contenido de energia brutay
la energia perdida en las heces.

Alimento: es cualquier sustancia normalmente utilizada por seres vivos con fines nutricionales,
sociales, fisicos, salud y psicoldgicos

La nutricién: es el proceso bioldgico en el que los organismos asimilan los alimentos y los liquidos
necesarios para el funcionamiento, el crecimiento y el mantenimiento de sus funciones vitales. La
nutricion también es el estudio de la relacidn que existe entre los alimentos, la salud y
especialmente en la determinacién de una dieta equilibrada con bases a la pirdmide alimenticia.

Un nutrimento o nutriente es un producto quimico procedente del exterior de la célula 'y
gue esta necesita para realizar sus funciones vitales. Es tomado por la célula y transformado
en constituyente celular a través de un proceso metabolico de biosintesis llamado
anabolismo, o bien, es degradado para la obtencion de otras moléculas, energia y nutrientes

Llamamos alimentos a todas las sustancias que los seres vivos necesitan para llevar a cabo
sus funciones vitales. Los alimentos contienen nutrientes que son sustancias con funcion
directa o indirecta en las actividades celulares que ninguna otra sustancia puede
desempefiar

La ciencia de los alimentos o bromatologia es la ciencia de la naturaleza dedicada al estudio de los
alimentos. A menudo se confunde con "tecnologia alimentaria". El Instituto de Tecndlogos de
Alimentos define a la ciencia de los alimentos como "la disciplina en la que se utilizan las ciencias
de ingenieria, bioldgicas y fisicas para estudiar la naturaleza de los alimentos, las causas del
deterioro, los principios subyacentes en el procesamiento de alimentos y la mejora de los

limentos para el consumidor". L El libro de texto Food Science define la ciencia de los alimentos



https://es.wikipedia.org/wiki/Horno_de_laboratorio
https://es.wikipedia.org/wiki/%C2%B0C
https://es.wikipedia.org/wiki/Alimento
https://es.wikipedia.org/wiki/Sustancia
https://es.wikipedia.org/wiki/Ser_vivo
https://es.wikipedia.org/wiki/C%C3%A9lula
https://es.wikipedia.org/wiki/Bios%C3%ADntesis
https://es.wikipedia.org/wiki/Anabolismo
https://es.wikipedia.org/wiki/Mol%C3%A9cula
https://es.wikipedia.org/wiki/Alimento
https://es.wikipedia.org/wiki/Procesado_de_los_alimentos
https://es.wikipedia.org/wiki/Bromatolog%C3%ADa#cite_note-1

en términos mas simples como "la aplicacion de las ciencias bdsicas y la ingenieria para estudiar la
naturaleza fisica, quimica y bioquimica de los alimentos y los principios del procesamiento de
alimentos





