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Está clarísimo que la lista podría ser interminable pero, si hay un plato que debes probar si viajas a España, es la paella. Con arroz, mariscos y conejo, esta delicia tiene su origen en la Comunitat Valènciana, pero hay ahora muchísimas variedades que, por supuesto, te recomendamos probar.
2. Wiener Schnitzel. Austria
Este es uno de los platos más reconocidos de la gastronomía austríaca y se trata de escalopes de ternera rebozados con harina, huevo y pan rallado que se fríen en la sartén. Aunque no se inventó en Viena exactamente, es uno de los iconos de la ciudad, y por lo tanto, uno de los platos que debes probar antes de finalizar tu viaje.
	
3. Pizza. Italia
Si hay un plato internacional que podemos encontrar en prácticamente todo el mundo es la pizza. De origen italiano y elaborada con una base de harina, sal, agua y levadura que se cubre de tomate e ingredientes varios, es uno de los platos que no puedes dejar de degustar en este país. Porque, aunque haya una pizzería en cada esquina de tu barrio, ¡en ningún lado sabe como en Italia!
4. Mole. México
Más que un plato en sí mismo, el mole es una salsa que hace como acompañamiento y complemento a los platos que llevan carne.
Hay muchos tipos de mole, y todos tienen ingredientes tan variados y hasta disímiles como frutos, chiles, chocolate y otras especias que, unidos, dan un sabor delicioso y sofisticado. Aquí puedes leer más sobre los famosos moles típicos de Oaxaca.
5. Fish and Chips. Reino Unido
Si hay un plato en Reino Unido que encontrarás en la mayoría de locales es el fish and chips, una fritura de pescado con patatas típica de esta zona del mundo. ¡Simple y sabroso!
6. Pollo tandoori. India
Una de las recetas más sabrosas, coloridas y famosas de India es el pollo tandoori. Pollo, especias y yogurt son algunos de los ingredientes principales de esta receta y la cúrcuma, el ingrediente estrella.
7. Papa a la huancaína. Perú
Este plato típico de la gastronomía criolla es uno de los clásicos en cualquier mesa peruana. Papas, ají molido, aceite y leche son parte de sus ingredientes, además de los huevos duros y las aceitunas negras, ingredientes con los que se acompañan en la mayoría de las ocasiones.
Nosotros lo probamos varias veces en nuestro viaje a Perú y volveríamos ahora mismo a ese país, sólo por unas horas, para tener el placer de degustarlo de nuevo.
8. Bratwurst. Alemania
El Bratwurst o salchicha alemana es un plato tradicional, que pocos turistas nos vamos sin probar si viajamos por Alemania. Dependiendo de la zona, se cocinan de una manera u otra, pero en general suelen ir acompañadas de cebolla, patatas y de alguna salsa.
9. Curanto. Chile
Originario de Chiloé y también conocido como curanto en hoyo, ya que se elabora en un hoyo cavado en la tierra a modo de fogata, este plato que incluye ingredientes como choritos, almejas, papas y tantos tipos de carnes como se deseen, hacen de este uno de los platos más típicos del país.
nda de uno de sus platos más solicitados: las hamburguesas.
Burger Joint, Shake Shack, Mark, Paul´s Place o Napkin Burger son sólo algunas de las muchas que deberías probar. ¿Te animas?
11. Sushi. Japón
Pese a que inicialmente puedas pensar que el pescado crudo no es lo tuyo, ir a Japón y no disfrutar de este plato de su gastronomía, es como no haber viajado hasta aquí
12. Nasi Goreng. Indonesia
Este plato típico indonesio, de arroz frito, que suele ir acompañado de pollo, huevo frito o satay es uno de los platos más famosos del país y también uno de los más sabrosos.
13. Gallo Pinto. Costa Rica
Típico del Valle Central de Costa Rica, este es uno de los platos típicos que se sirven en cualquier desayuno tico que se precie. Con una base de arroz y frijoles, puede acompañarse con pan, natilla o huevos revueltos
14. Dim sum. China
Originario de Cantón, el dim sum es un plato que suele servirse acompañado de té y se puede encontrar en multitud de variantes. En España se podría comparar con nuestras famosas tapas.
15. Falafel. Oriente Medio
Este plato, cuyos orígenes están a día de hoy aún un poco confusos, se asemeja a una croqueta y se elabora con legumbres especiadas, generalmente garbanzos, con ajo, perejil, cilantro, comino y cebolla, que después se fríen. ¡Delicioso!
· Argentina | El Asado.
· Estados Unidos | Hamburguesas.
· Austria | Wiener Schnitzel.
· Mexico | El Mole Poblano.
· Peru | Papa a la Huancaina.
· Uruguay | Milanesa Napolitana.
· Reino Unido | Roast beef.
· Venezuela | El Pabellon Criollo.












1. Paella. Spain
It is very clear that the list could be endless but, if there is a dish that you must try if you travel to Spain, it is paella. With rice, seafood and rabbit, this delicacy has its origin in the Valencian Community, but there are now many varieties that, of course, we recommend you try.
2. Wiener Schnitzel. Austria
This is one of the most recognized dishes of Austrian gastronomy and is about veal escalopes coated in flour, egg and breadcrumbs that are fried in the pan. Although it was not exactly invented in Vienna, it is one of the icons of the city, and therefore, one of the dishes that you must try before finishing your trip.

3. Pizza. Italy
If there is an international dish that we can find in practically the whole world, it is pizza. Of Italian origin and made with a base of flour, salt, water and yeast that is covered in tomatoes and various ingredients, it is one of the dishes that you cannot miss in this country. Because even if there is a pizzeria in every corner of your neighborhood, nowhere does it taste like Italy!
4. Mole. Mexico
More than a dish in itself, mole is a sauce that makes an accompaniment and complement to dishes that contain meat.
There are many types of mole, and they all have ingredients as varied and even dissimilar as fruits, chilies, chocolate and other spices that, together, give a delicious and sophisticated flavor. Here you can read more about the famous typical moles of Oaxaca.
5. Fish and Chips. United Kingdom
If there is a dish in the United Kingdom that you will find in most places it is fish and chips, a fish fry with potatoes typical of this part of the world. Simple and tasty!
6. Tandoori chicken. India
One of the tastiest, most colorful and most famous recipes in India is tandoori chicken. Chicken, spices and yogurt are some of the main ingredients in this recipe and turmeric, the star ingredient.
7. Papa a la huancaína. Peru
This typical Creole cuisine dish is one of the classics on any Peruvian table. Potatoes, ground chili, oil and milk are part of its ingredients, in addition to hard-boiled eggs and black olives, ingredients with which they are accompanied on most occasions.
We tried it several times on our trip to Peru and we would return to that country right now, just for a few hours, to have the pleasure of tasting it again.
8. Bratwurst. Germany
Bratwurst or German sausage is a traditional dish, which few tourists leave without trying if we travel through Germany. Depending on the area, they are cooked in one way or another, but in general they are usually accompanied by onion, potatoes and some sauce.
9. Curanto. Chile
Original from Chiloé and also known as curanto en hoyo, since it is made in a hole dug in the ground as a fire, this dish that includes ingredients such as choritos, clams, potatoes and as many types of meats as desired, make this one of the most typical dishes in the country.
nda of one of their most requested dishes: hamburgers.
Burger Joint, Shake Shack, Mark, Paul´s Place or Napkin Burger are just some of the many that you should try. You dare?
11. Sushi. Japan
Although you may initially think that raw fish is not your thing, go to Japan and not enjoy this dish of its gastronomy, it is like not having traveled here
12. Nasi Goreng. Indonesia
This typical Indonesian dish of fried rice, which is usually accompanied by chicken, fried egg or satay, is one of the most famous dishes in the country and also one of the tastiest.
13. Gallo Pinto. Costa Rica
Typical of the Central Valley of Costa Rica, this is one of the typical dishes that are served in any self-respecting Costa Rican breakfast. With a base of rice and beans, it can be accompanied with bread, custard or scrambled eggs
14. Dim sum. China
Originally from Canton, dim sum is a dish that is usually served with tea and can be found in many variations. In Spain it could be compared to our famous tapas.
15. Falafel. middle East
This dish, whose origins are still a bit confusing today, resembles a croquette and is made with spicy legumes, usually chickpeas, with garlic, parsley, coriander, cumin and onion, which are then fried. Delicious!
• Argentina | The roast.
• United States | Burgers.
• Austria | Wiener Schnitzel.
• Mexico | The mole poblano.
• Peru | Huancaina's style potato.
• Uruguay | Milanesa Napolitana.
• United Kingdom | Roast beef.
• Venezuela | The Creole Pavilion.
