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LIPIDOS  

1-¿QUE ES UN 

LIPIDO? 

Los lípidos son un extenso grupo de 

biomoleculas cuya característica principal 

es su insolubilidad en agua y solubilidad 

en solventes orgánicos. 

 

2.- ¿CUAL ES LA 

ESTRUCTURA DE 

LOS LIPIDOS? 

Los ácidos orgánicos de cadena larga. En 

los seres vivos abundan los de número par 

de átomos de C.  

Los más comunes: 16 y18 C. 

Un solo grupo carboxilo (carboxilato) y una 

“cola” no polar hidrocarbonada. 

 
3.- ENLACES CIS Y 

TRANS 

La mayoría de los ácidos grasos naturales 

Están en configuración cis. 

Los ácidos grasos trans están 

relacionados Con niveles altos de LDL 

colesterol.  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Esta nomenclatura identifica el átomo 

de carbono involucrado en un doble 

enlace, contando desde el extremo 

medio terminal de la cadena. 

5.- 

PROPIEDADES 

DE LOS LIPIDOS  

4.- ACIDOS 

GRASOS  

OMEGA 

En cuanto a su polaridad, los 

lípidos pueden ser Hidrófobos 

(apolares). 

Anfifílicos/anfipáticos (polares y 

apolares a un tiempo). 

 

 

6.- PROPIEDADES 

DE LOS ACIDOS 

GRASOS 

Cadenas de longitud corta e 

insaturadas favorece la fluidez de los 

ácidos grasos y de sus derivados. 

 Cuanto más larga es la cadena y 

menor el número de dobles enlaces, 

menores la solubilidad en agua. 
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7.- 

CLASIFICACION 

DE LOS LIPIDOS 

Se subdivide en dos, atendiendo a que 

posean en su composición ácidos 

grasos (lípidos saponificables) o no los 

posean (lípidos insaponificables). 

 


