UNIVERSIDAD
DEL SURESTE

"Pasionper
educar”

NOMBRE DEL ALUMNO: CARLOS ANDRES AGUILAR AGUILAR

GRADO: 6TO GRUPO: A

>
NOMBRE DE LA PROFESORA: LUZ ELENA CERVANTES MONROY

TEMA: CLASIFICACION DE LIPIDOS.

FECHA: 03 DE JULIO DE 2020



Clasificacion

Grasas y Aceites { Esteres de glicerol con &cidos monocarboxilicos
Simples

Ceras { Esteres de alcoholes monohidroxilados y acidos grasos
Fosfolpido [

I

Esteres que contienen cido fosfrico en lugar de un &cido graso. combinado con una
- base de nitrogeno.

Compuestos ~ Glucolipidos |

Compuestos de carbohidratos, &cidos grasos y esfingosinol, llamados también
 cerebrosidos.

| Lipoproteinas {Cnmpuestos de lipidos y proteinas.

Compuestos asociados {Acidus grasos (derivados de los lipidos simples), pigmentos, vitaminas, liposolubles, esteroles e hidrocarburos

Saponificable {Grasas, aceites, ceras y fosfolipidos. {Capagidad de producir jabones

.

Insaponificable {Estemles, hidrocarburos y pigmentos. Acidos grasos

;pg|ares {Se orientan espontaneamente con el grupo polar hacia el agua - Fosfoglicéridos

pues contienen en su molécula una parte hidrdfila e hidréfoba. .
Esfingolipidos

Segun su orientacion —

se suspenden. no se emulsionan y son insolubles en la fase acuosa.

Permanecen asociados y no se orientan en la interfase acuosos; no
No polares
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