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Son un conjunto de moléculas organicas que

estan constituidas principalmente por carbono e

hidrégeno y en menor medida por oxigeno que
integran cadenas hidrocarbonadas alifaticas o
aromaticas.

Los lipidos son moléculas diversas en el
cuerpo; unos estan formados por cadenas
alifaticas saturadas o insaturadas, en general
lineales, pero algunos tienen anillos
(aromaticos).

Debido a su estructura, son moléculas
hidroéfobas es decir que son insolubles en agua.

Algunos son flexibles, mientras que otros son
rigidos o semiflexibles hasta alcanzar casi una
total Flexibilidad mecanica molecular; algunos
comparten carbonos libres y otros forman
puentes de hidrégeno.

Los lipidos son hidrofébicos, esto se debe a que la molécula de agua estd compuesta por un atomo de
oxigeno y dos de hidrégeno a su alrededor, unidos entre si por un enlace de hidrégeno. El nacleo de
oxigeno es mas grande que el del hidrégeno, presentando mayor electronegatividad. Como los
electrones tienen mayor carga negativa, la transaccion de un atomo de oxigeno tiene una carga
suficiente como para atraer a los de hidrégeno con carga opuesta, uniéndose asi el hidrogeno y el agua

en una estructura molecular polar.

Los lipidos son un grupo muy heterogéneo
gue usualmente se subdivide en dos,
atendiendo a que posean en su composicion
acidos grasos (lipidos saponificables) o no
los posean (lipidos insaponificables)

La saponificacién, también conocida como
una hidrélisis de éster en medio basico, es un
proceso quimico por el cual un cuerpo graso,
unido a una base y agua, da como resultado
jabén y glicerina.

Se llaman jabones a las sales sddicas y
potésicas derivadas de los acidos grasos.
Son susceptibles de saponificacion todas
aguellas sustancias que en su estructura
molecular contienen restos de acidos grasos,
y son sustancias naturales a las que
llamamos lipidos saponificables.

Lipidos saponificables son los
semejantes a las ceras y grasas y
que tienen enlaces éster y pueden
hidrolizarse. Se subdivide en dos:
Simples. Son los que contienen
carbono, hidrégeno y oxigeno y
complejos, on los lipidos que
ademas de contener en su
molécula carbono, hidrégeno y
oxigeno, contienen otros elementos
como nitrégeno, fésforo, azufre u
otra biomolécula como un glicido.

Lipidos insaponificables: estos no
tienen enlaces éster y no pueden
hidrolizarse

Los lipidos saponificables méas abundantes
en la naturaleza son las grasas neutras o
glicéridos. La saponificacion de un triglicérido
se resume asi:

Grasa + sosa caustica — jabon + glicerina

La importancia biolégica: Forman las membranas celulares conjuntamente con proteinas y polisacaridos.




