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BROMATOLOGIA

® Lla Bromatologia es la disciplina cientifica que estudia integralmente los

alimentos. Permite conocer su composicién cualitativa y cuantitativa; el

significado higiénico y toxicolédgico de las alteraciones y contaminaciones,

qué manera y por qué ocurren y como evitarlas; cudl es la tecnologi

- apropiada para tratarlos y cémo aplicarla; cémo legislar y fisce

2ger los alimentos y al consumidor; qué métodos analiti

composicidn y determinar su calidad.
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ES DECIR:

® Es el estudio de los alimentos antes de ser ingeridos.




QUE ES UN ALIMENTO?

® Se denomina asi a cualquier comida o bebida que los animales ingieren para
satisfacer el apetito, hacer frente a las necesidades fisiolégicas de
crecimiento y de los procesos que ocurren en el organismo, y suministrc

energia necesaria para mantener la actividad y la temperatura corporc



QUE ES LA NUTRICION?

® Es la ciencia que estudia los nutrientes y otras sustancias alimenticias, y la forma en que el
cverpo las asimila. Ofrece una idea aproximada de los procesos que los nutrientes

experimentan dentro del cuerpo: cédmo se ingieren, cdmo se descomponen para liberarse e

forma de energia y cémo son ftransportados y utilizados para reconstruir te

especializados y mantener el estado general de salud del individuo.

' La nutricion como tal se define como el proceso de ingestidon, procesamiento,

‘ormaciodn, sintesis de tejido y productos de excrecion. Incluye los proces

cen en el metabolismo donde hay aporte de nutrientes o nutrim

‘requerimientos.




La mayor parte de los animales segin sus hdbitos alimentarios se puede

clasificar en tres grupos fundamentales:

® Animales Herbivoros
Animales Carnivoros

es Omnivoros



SI SE ALIMENTAN SOLO DE PLANTAS SON ANIMALES
HERBIVOROS

® Los animales herbivoros son aquellos que consumen Unicamente plantas, no consumen carne
aunque si huevos y leche. En la cadena alimenticia, los herbivoros son los consumidores de
primer orden o primarios. Se adaptaron al consumo de alimentos de origen vegetal en una
gran diversidad de ecosistemas y son bastante pacificos en general con excepcion de §

rinoceronte.

Lo anterior motiva que los animales herbivoros sean un grupo muy amplio y variado.
desde aves herbivoras como los periquitos y los colibries, reptiles, peces y

idad de mamiferos herbivoros tan variada como conejos hasta elefantes

los hdbitos de consumo de las plantas dentro de lo

-y son denominados frugivoros como su



® Herbivoros rumiantes

® La caracteristica fundamental de los animales herbivoros rumiantes es que
tienen que volver a masticar el alimento después de ingerido la primera vez,

a este proceso se le denomina rumia.

® Tipos de estdbmago en los herbivoros

® |os herbivoros pueden tener un estomago simple o poligdstrico. Por ejemp

los bovinos disponen de cuatro compartimientos en su estobmago: R

- Bonete o Reticulo, Omaso o Librillo, Abomaso o estémago verda

nen de incisivos en el maxilar superior. Ellos cogen el

ortan dentro de la boca, después lo tragar

2ren. Los camellos por







®En el caso de los monogdstricos el estbmago es un verdadero saco

intermediario entre el eséfago y el intestino delgado. Entre los animale

herbivoros monogdstricos uno de los mds representativos son los equinos, el

tienen incisivos en la parte superior e inferior del maxilar que les

consumir pastos muy bajos. Tienen que ir mezclando el pasto cc

acilitar la digestion.




LOS QUE COMEN CARNE SOLAMENTE SON ANIMALES
CARNIVOROS

® los animales carnivoros en la cadena alimentaria son unos consumidores
secundarios. Como su hombre indica son animales que se alimentan de carne,

para ellos los carnivoros emplean diferentes alternativas.

® Dentro de este grupo estdn los carnivoros obligados que son los animale
- necesariamente subsisten con una dieta principalmente a base d
drque no poseen las caracteristicas fisioldgicas y anatémicas ¢

ateriales vegetales. Por su parte los carnivoros

 materiales procedentes de plantas cor




® Los animales carnivoros deben ser capaces de apresar y matar a su presa antes de consumirla en base

a esa estrategia se agrupan en:
Carnivoros depredadores
Carnivoros carroneros

Carnivoros depredadores

os animales carnivoros depredadores cazan a sus presas para posteriormente
aciones evolutivas y sus caracteristicas anatémicas y fisiolégicas los dot
s del olfato y el gusto asi como su dentadura y sus garras. '

tipicos de este citamos como ejemplos al jaguar,




® Animales carnivoros carroneros

® Llos animales carnivoros carroieros son los que se alimentan de otros animale

muertos. Hay un gran nimero de especies con estas caracteristicas en su alimentac

como son el escarabajo carroiero, moscas infladas, aves carroiieras. El buitre e

de los carroneros mds conocidos.

nos de los animales carnivoros y herbivoros se alimentan solamer

yonen de una parte de la boca especialmente adap




SI COMEN PLANTAS Y ANIMALES SON ANIMALES
OMNIVOROS

® los animales omnivoros son aquellos que consumen todo tipo de alimentos
tanto de origen animal como vegetal. Se adaptan a cualquier tipo de

alimentacion.

® Los animales pertenecientes a este grupo se encuentran en una

ermedia en la cadena alimenticia. Ellos son depredadores

/) pueden ser apresados.
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® Entre los animales omnivoros se encuentran una gran variedad de animales.
Por ejemplo, entre las aves las urracas, las gaviotas y los cuervos entre o’rr'
La pirafia es un pez omnivoro y también hay tortugas omnivoras. Algur
omnivoros se alimentan empleando filtros para succionar por ejemp

- plancton una mezcla de plantas y animales microscépicos.

niferos omnivoros son muy mds ejemplos los tenemo

0 y zorro, ratas y ardillas, la mofeta



NUTRIENTES

® Son los constituyentes que conforman un alimento como las grasas, proteinas,

carbohidratos, vitaminas y minerales.

Hidratos de Proteinas Gorduras

carbono

£

M

Vitaminas Minerais Agua




VALOR NUTRITIVO

® Es la cantidad adecuada de los nutrientes en un alimento, que permitan

satisfacer los requerimientos o necesidades para la crianza de los animales

VALOR CALORICO DE LOS NUTRIENTES
Hidratos de Carbona 1 gr=4 Kcal

Lipidos ' 1 gr=9 Kcal

 1gr=4Kcal




DIGESTION

® Es el proceso mediante el cual el alimento es fraccionado en particulas mas
pequenas, llevado a cabo de forma mecdnica o bien por procesos
enzimaticos en el organismo animal. Esto es un paso previo para que los

- nutrientes de los alimentos sean absorbidos.

ABSORCION DE
NUTRIENTES
— Y

FERMENTACION BACTERLA
Y(OESDOBLAMIENTO D



PROTEINA

® La proteina es un compuesto que contiene nitrégeno, el principal componente

del musculo y la sangre, son las sustancias mds importantes para el organismc

La proteina de los alimentos se absorbe en forma de péptido amino y se

sintetiza a proteina en el cuerpo. Los microorganismos de los a

miantes pueden utilizar nitrégeno no proteico (NPN) en

dandose una proteina bacteriana.




® Las proteinas se degradan en compuestos llamados aminodcidos, estos

pueden ser sintetizados en el cuerpo, llamados aminodcidos esenciales

aminodcidos.



AMINOACIDOS ESENCIALES

® |soleucina Leucina Lisina Metionina Triptéfano Fenilalanina Treonina Valina

Para todos

® Arginina Cerdo

Histidina Humano




LOS CARBOHIDRATOS

® Son sustancias importantes que se consumen como energia, se encuentran en

los musculos en forma de glucégeno. Los carbohidratos en las plantas se

presentan en forma de monosacdridos, disacdridos, almidones, celulosa

lignina. Las enzimas digestivas en los animales no pueden digerir la celu

" la lignina, pero en el caso de los herbivoros, como las vacas y cak

o digestivo los microorganismos funcionan para la de

' los alimentos.
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GRASA

® La grasa es una sustancia que se disuelve en un diluyente orgdnico, pero es

insoluble en agua y es el nutriente que tiene 2.25 veces mds energia que la

proteinas y carbohidratos. Los excesos de carbohidratos se transforman

grasas. La energia no consumida en el cuerpo se almacena en for

grasa visceral y subcutdnea. La grasa juega un papel impor

ion de vitaminas solubles en grasa




® Mineral Los minerales son elementos excepto el nitrégeno, hidrégeno, oxigeno

y carbono. En el cuerpo existen muchos minerales como Calcio (Ca) y

Magnesio (Mg) que son los componentes principales en la formaciéon de los
huesos y dientes, asi mismo el Potasio (K) y el Sodio (Na) participan en la

regulacion de la presion osmética. Ademds una porcion mineral es un

constituyente del cuerpo y también es responsable de la regulaciéon ,.:'-

metabolismo y el mantenimiento funcional del mismo. En el cuerpo del anin

se encuentra gran cantidad de minerales los cuales se agrupe

macrominerales (por que se requieren en mayor cantidad) y microm

rales traza, estos Ultimos los que son requeridos en meno




® Macrominerales Ca, P, K, Na ,Cl, Mg, S

® Micro minerales (Minerales traza) Co, Cu, |, Fe, Mn, Mo, Se, Zn, etc.

[7




FUNCIONES GENERALES DE LOS MINERALES
DENTRO DEL ORGANISMO

® Conformacién de la estructura ésea y dental (calcio, fésforo y magnesio).

® Equilibrio dcido-bdsico y regulaciéon de la presion osmética
consecuentemente, regulan el intercambio de agua y solutos dentro

~ cuerpo animal (Na, Cl y K).

en como constituyentes estructurales de tejidos blandos.
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® Carencia de minerales en los animales Las carencias de minerales pueden

causar los siguientes trastornos:

® Reproductivo: bajo porcentaje de pariciones, mayor nUmero de servicios por
concepcion, abortos, retenciones placentarias e incremento del intervalo entre

partos.

® Productivo: baja produccién de leche, menor ganancia de peso, menor peso

al nacimiento, menor peso al destete, menor porcentaje de destete.

- @ Sanitarios: mortalidad, incidencia de enfermedades.

“onducta: nerviosismo, lamido de paredes y estructuras metdlicc

disminucién del consumo del alimento o©

eso, piedras, madera




® Vitamina Las vitaminas son sustancias importantes que tienen participacion en
el metabolismo del organismo, son un componente de coenzimas y enzimas
que no pueden ser sintetizadas por el propio organismo, exceptuando las
vitaminas del complejo B, que si son sintetizadas por los microorganismos
rumen. Las vitaminas segun su grado de solubilidad se clasifican en: vito
hidrosolubles (complejo B y vitamina C) y liposolubles (vitamina A, D,
bles tienen la particularidad de absorberse en conju _
amir as  hidrosolubles se disuelven en ag '

o

or eso que siemy




® Clasificacion Tipos Funciones
® Vitaminas liposolubles

® Vitamina A Salud visual. Mantenimiento de la inmunidad de la mucosa y piel.
Vitamina D Ayuda a la absorciéon de calcio y mantiene constante la densidad

de calcio en la sangre.

® Vitamina E Reprime el envejecimiento de las células con accién antioxic

Promocién de la circulacion de la sangre.

na K Ayuda a la formacién ésea y la coagulacién de




HIDROSOLUBLES

® Vitamina B1 Mantenimiento de la funciéon mental. Ayuda al metabolismo del

azucar.

® Vitamina B2 Accién antioxidante (descomposicidon de la peroxidacién lipidica)
Ayuda al metabolismo de los lipidos. Vitamina B12 Ayuda a la sintesis de

globulos rojos. Relaciéon con la neurotransmisién. Sueiio normal. Vitamina C

Reprime el envejecimiento de las células con accién antioxidante. Vitamina

Mantiene la metabolizaciéon de las proteinas. Ayuda en la formacién ¢

icuerpos. Sintetiza las hormonas. Vitamina B7 Actia como coen

da del mantenimiento de la piel, las membranas

vioso. Vitamina B8 Interviene en reacci

3 ress
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